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FACOR

Vendegld Alapitva 1981

A Fasor Vendéglé a hatvanas években nyitotta meg kapuit, 1981 6ta

csaladunk folytatja a térténetét.

~ Csaladias hangulatu, magyaros étterem vagyunk, hagyomanyos megszokott
izeink mellett, mégis mindig igyeksziink djdonsagokkal meglepni a hozzank
betéréket.

Legnépszeriibb fogasunk a Pacalpérkdlt, évi 16.000 eladott adaggal. Hazias
izekkel, b6séges adagokkal, baratsagos hangulattal és kedves kiszolgalassal
tessziik felejthetetlenné az itt eltéltétt idét On és kedves csaladja szamaéra.

Reméljiik, hogy elégedetten, jéllakva és mosolyogva viszi j6hirlinket tovabb.

Kellemes idétoltést és jo étvagyat kivanunk!

2025. marcius



AJANLATUNK GYEREKEKNEK - CSEMETE ELEDEL AR

“Semmi“(*1:3:9"12) csontleves.csigatésztaval 0,31 7. ... oo oot i i T 850 *
“Nem tudom” (*1,3,9, 12) paradicsomleves bettitésztaval 0,31................................. 1150 *
“Nekem mindegy” (*1,7, 12) gyiimélcsleves 0,3I- majustdl szeptemberig ................... 1550 *
“Valami” (*1,3,7,11, 12) szezammagos csirkemell burgonyapiirével............................ 2400 *
~Nem kell” (*1,3,7,9, 12) csirke nuggets siilt burgonyaval, ketchuppal ......................... 2500 *
“Nem vagyok éhes” (*1,3,7, 12) rantott sajt siilt burgonyédval.......................coovnen.. 2050 *
“Nem érdekel!” (*1,3,7,9, 12) bolognai makaréni tejféllel, reszelt sajttal...................... 2150 *
“Nem tudom, de azt biztos nem eszem meg"” (*1,3,6,7,8,12) .....................ooen... 750 *

mogyordokrémes palacsinta, 1 db

ELOETELEK

) _
Camembert falatok szezdmmagos bundaban QHJ.) .................................... 3850 *
afonyalekvarral (*1,3,7,11,12)

Harcsafilé falatok nachos bundaban jalapenés QUJ) .................................. 2750 *
martogatdssal (*1,3,4,7,12)

Halteperté hagymakarikaval, tartarmartassal (*1,3,4,7,12) (_UJ_) ....................... 3750 *
Vel6s pirités zoldségekkel (*1, 12) (U.D ..................................................... 1650 *

LEVESEK

Csontleves cérnametélttel vagy csigatésztaval (*1,3,9,12).....................cooen.. 1400
Csontleves majgombaéccal (*1,3,9,12)..............ooooii e P rra 1650
SertesraguleVes (Mi30 12)-mir., v nire s vin el i S Tt e s o e 2100
Sertésraguleves tirogombadccal, kapor szérattal (*1,3,7,9,12) ......................... 2300
Tarkonyos pulykaraguleves (*;\9, 10, 12) (U}) .............................................. 2100
Csip6s csirkeleves (*1, 3,9, 12) (_EJ‘J) Seaee s TR e o e 2100
Marhahdusleves gazdagon (*1,3,9,12) QEJ) T e T e 2100 -
Paradicsomleves betltésztaval (*1,3,9,12) . ... 1150 *
Sajtkrémleves fliszeres krutonnal (*1,7,9,12) ..., At 1600 *
Fokhagymakrémleves fliszeres krutonnal (*1,7,9,12)......................ccoooiinn. 1500 *
Hideg gylimolcsleves erdei gyiimélcsékbdl (*1 7,12) méjustdl - szeptemberig ........ 2200
Sutétokkrémleves (*7, 12) novembertsl - februarig QUJ_) .................................... 1800 *

G

F p Araink a kbret drét nem tartalmazzak, kivéve ahol ezt jeleztiik.

Vendéglé U Alapitva 1981 A *-gal jelolt ételeinkbdl kis adag nem rendelhet.




TESZTAK AR

)
Sziciliai penne(*1,3,7,12) QHJ) ................................................................ 3450 *
fliszeres, tejszines paradicsomszészban siilt csirkemell és gomba, penne tésztaval 6sszeforgatva
Csirkés carbonara (*1,3,7,12) CEJ) ........................................................... 3750 *

tejszines szészban siilt csirkemell bacon szalonnéval, péréhagymaval,
makaroni tésztaval 6sszeforgatva

Bolognai makaréni (*1,3,7, 9, 12) tejfsllel, reszelt safttal =~ i ey g 3750
Tarés csusza szalonnaporccel (108 T 2 e s e e s R R AR e g 3550

VEGETARIANUS ETELEK

RAN Ot S e Sl e e e e il bl R e a R e £ 3650
Camembert sajt rantva afonyalekvarral (*1,3,7,12) ...................... e 3850 *
Grillezett camembert sajt afonyalekvarral (*7,12)........................................ 3750 *
RaAnEO GO e R R i T S o ot s i 2350
ETRLE 8 200 T4 o) HEA A o o B e e o S A R O o S R S e ity 2350

HALETELEK

Filézett ponty hallé (*4) 15 dkg pontyfilé, 5 dkg bels6ség ................ccoceiiiiiiininn.. 4850
FiléZettponty rantva (*1, 3,4 7) 20 dkg = o e, oot s saess o S e ot 4200 *
Halteperté hagymakarikaval (*1,3,4,7,12). ... 3950
HarCE Al G anN VAT L 3 47124 RO L . s it Frat et i S T e 4450 *
Harcsafilé rostlapon siitve (*4)24 dkg..............cooiiiiiiiiii i 4350 *
Harcsafilé nachosba forgatva, siilt batataval,

jalapenoés martogatdéssal (*1,3,4,7,12) 24 dkg........cooviiiiii 5650 *
Harcsapaprikas kapros, tiros csuszaval (*1,3,4,7,12) ..., 5850

(harcsabdl késziilt fogasaink nyuzott afrikai harcsafilébél késztiilnek)

KESZETELEK

Bableves fistolt csiilokkel, galuskéval 39, 1) ot e 3600
Marhaporkolt galuskaval (*1,3) (UJ) ........................................................ 4950 *
BraSSOI AP EOPECSCRYE s i st ve wsn o s r s e et oAt e e e T 4700
Toltott kaposzta (*1,3,7) 1 db, oktébertSl - 8prilisig ...........c.c.oeviiiiiiiiiiiiaiiaians . 1650 *
pr— PacalporkOI . e e e A e i 3990
N, A legnépszeriibb fogasunk - 60 dkg.

A biztos valasztas - évente tébb mint 16 000 eladott adaggal

G
Araink a kiret drét nem tartalmazzék, kivéve ahol ezt jeleztiik. F p

A *-gal jelolt ételeinkbdl kis adag nem rendelheté. Vcndcglou Alapitva 1981




BAROMFIBOL KESZULT ETELEK AR

RN O IR I e e 3 T o it i st ass st o3 S s s s TR T 3550
Parizsi pulykamell reszelt sajttal (*1,3,7,12) ... 4450
Ropogos csirkefalatok Gabi médra (*1,3,7,11,12) ..o 4550

csirkemell falatok szezammagos bundéaban, fokhagymas-joghurtos éntettel

Nachosos bundaban silt csirkemell falatok

jalapenos martogatdssal (*1,3,7,12) ......ccooiiiiiiii 4650
inyenc csirkesalata joghurtos dntettel vagy csipés ontettel (*1,3,7,12).............. 4150

jégsalatat, paradicsomot, lila hagymat, és fliszeres krutont halmozunk egy télra,
nachosos bundaban stilt csirkemell falatokat helyeziink a tetejére,
megszorjuk reszelt sajttal és joghurtos vagy csipds ontettel kinaljuk.

)
Kijevi téltétt csirkemell (*1,3,7,12 U 4350
fliszeres vajat és sajtot csirkemellbe toltiink, bundazzuk

Tol Ul e el L T 7 12) = o i v o s i et 4550

sajtot, sonkat és gombat pulykamellbe t6ltiink, bundazzuk

Pulykamell bolognai raguval téltve (*1,3,7,9,12). ... 4650
bolognai ragut és sajtot pulykamellbe géngydljiik, bundazzuk

Fefasailos - Csitkemell (113 7 12) . Cor i i Sl ir e i iad e o o Bt T s e e AT 4500
feta sajtot, lila hagymat és piritott bacont csirkemellbe téltiink, bundéazzuk

Sajtkrémmel t6ltott csirkemell szezdmmagos bundaban (*1,3,7,11,12).............. 4500
sajtkrémet Gsszekeverjlik lila hagymaval, piritott baconnel, tv paprikaval,
petrezselyemmel és reszelt sajttal, csirkemellbe téltjiik, bundazzuk

Aszalt szilvas csirkemell (*1,3,7,12) ... 4750
camembert sajtot és aszalt szilvat csirkemellbe téltiink, bundazzuk

Gabikedvence (B 3. 212 c i o e et e A e e e 4990

tejfolt, sajtot, kukoricat, csemegeuborkat és sonkat pulykamellbe téltiink, bundazzuk

Kisbojtar KedVeRnCe( 13,7, 10) 7 oo . it s s aie s it it s T P s ioaal 4350
juhtuardt 6sszekeverjiik lilahagymaval, sonkaval, erés paprikaval és reszelt sajttal,
csirkemellbe téltjiik, bundazzuk

Pokob e il o ot e i T e 4550 *

csipbs kolbaszt, eréspaprikat, tv paprikat és voréshagymat
csirkemellbe toltiink, bundazzuk

&L

M® Araink a kbret drét nem tartalmazzak, kivéve ahol ezt jeleztiik.

Vendéglé \ad Alapitva 1981 A *-gal jelolt ételeinkbdl kis adag nem rendelhetd.




BAROMFIBOL KESZULT ETELEK AR

Roston sUltesitkemell(*12)  r v o o o i i et e e e 3450
Vaslapon siilt, filézett, pacolt csirkecomb (*72) ........................................... 4550
Konfitalt kacsacomb parolt lilakaposztaval, (_UJ_) ...................................... 4550 *

burgonyapiirével, barnamartassal (*1,3,6,7,9, 10)

Egyszemélyes gyros tal

joghurtos ontettel vagy csip6s ontettel (1, 3,7, 10, 12) QUJ) ............................. 4950 *
gyros hus pitaval, siilt burgonyaval, friss salataval, joghurtos vagy csipés ontettel kinaljuk

Olaszos roston csirkemell (*1,5,7,8,12) Qﬂ-’) ............................................... 4550 *
roston slilt csirkemellre stilt fekete erdei sonkat, paradicsomot halmozunk és
z6ld pestdval izesitett sajttal csében siitjlik

AMaya Ko eMCE T I e i ot St e T e 5350
roston slilt csirkemellre juhtdrét, lilahagymat, paradicsomot halmozunk, fistélt sajtot,
camembert sajtot, trappista sajtot 6sszekeveriink és csében siitjik

"Flistolg6 puskacsé” tavaszi burgonya agyon(*7,12) ..................... 5750
flstélt sajtot, pritamin paprikat csirkemellbe t6ltjiik, baconbe géngyéljiik, stitjiik és
z6ldhagymas - lilahagymas, tejszines burgonyaval kinaljuk

Falusi gazdagon tolt6tt pulykamell,

kapros juhtarés galuskaval (*1,3,7,12) ... 5750 *
csipés kolbaszt, lilahagymat, tv paprikat, erés paprikat, paradicsomot és
piritott bacont pulykamellbe téltjiik, vaslapon siitjiik és kapros juhtirds galuskaval kinaljuk

G
Araink a kéret rét nem tartalmazzak, kivéve ahol ezt jeleztiik. P1Ar) p

A *-gal jelolt ételeinkbdl kis adag nem rendelheté. Vendégls \d Alapitva 1981




SERTESBOL KESZULT ETELEK AR

RANEO S e S O A A . 3T i o et s s 5 et st s v ig ot bt ST T 3250

PNz SR eSO (2 3 i i o i e T A e = 3250

el T L AT Lo (o 5 T 7 | e e e v e B e AN e e 3550

N elos Bl A P2t o e o At s i s e i R e 3350

Velbvel tOIOtt szelet (¥1,3,7) ... e 4750

Fasor tekercs (*1, 3,7, 12) piritott vel6t, piritott gombat Ssszekeverjik,......................... 4750
sajttal sertéskarajba géngyéljiik, bundazzuk, reszelt sajttal szérjuk

Sajtos sonkas toltott szelet (*1,3,7,12) ... 4350
fustolt tarjat és sajtot sertéskarajba téltjiik, bundazzuk

Mustaros sertés tekercs (*1,3,7, 10, 12) . ....ooor e 4750

mustarral kevert, nagyon apréra vagott fiistélt szalonnat, fiistélt tarjat, csemege uborkat,
sonkat, véréshagymat, kaporral, majorannaval izesitve, sertéskarajba géngyélve, bundazzuk

BBQ oldalas steak burgonyaval és Coleslaw salataval (*3,7,9,10,12) ................. 6850 *
Csében siilt sertéssziiz erdei gombamartassal, burgonyakrokettel (*1,7,12)...... 6700 *

vaslapon slilt sziizérmékre erdei gombamartast, sajtot halmozunk és csében stitjlik,
burgonyakrokettel kinaljuk

A PO SO 12 o i s Taci Pt o AT Lo v s T e 4300
vaslapon slilt sertéstarja, fokhagymaval és siilt kakastaréj szalonnaval
SZUZDECSENYEOa20aGON 2] £y = it ¥ it oo e s e STt s A e 4750

vaslapon slilt sertéssziz csikok bacon szalonnaval, csip&s kolbasszal, voréshagymaval,
gombaval, erés paprikaval, tv paprikaval, paradicsommal és fokhagymaval

TOBBSZEMELYES TALAK N\ AR

= > S 3 JULT!
Fasor tal 2 személy részére (*1,3,7,12) .. .(“’“:'GUJ ) ........................................ 8250 *
*» zdna rantott veld A

% zdna vel6s palacsinta

% zéna rantott borda

% zbna parizsi borda

% zb6na fasor tekercs
piritott velét, piritott gombat 6sszekeverjiik sajttal,
sertéskarajba géngydljiik, bundazzuk, reszelt sajttal szérjuk

ROfi tal 2 személy részére (*1,3,7,10,12) .....ovivirii i 8750 *
% zbna parizsi borda
% zbna sajtos sonkas toltott szelet _
flistolt tarjat és sajtot sertéskarajba téltjiik, bundazzuk
% z6éna mustaros sertés tekercs
mustarral kevert, nagyon apréra vagott fiistolt szalonnat, fistolt tarjat,
csemege uborkat, sonkat, véroshagymat, kaporral, majorannaval izesitve,
sertéskarajba géngydlve, bundazzuk
% zbna ciganypecsenye
vaslapon slilt sertéstarja, fokhagymaval és slilt kakastaréj szalonnaval

R
QP
M® : Araink a kbret drét nem tartalmazzak, kivéve ahol ezt jeleztiik.

Vendéglé ©ad Alapitva 1981 A *-gal jelolt ételeinkbdl kis adag nem rendelhet.




TOBBSZEMELYES TALAK ~ iR

= - = JJuLT!
Baromfital 2 személy részére (*1,3,7,12).. .(MEGU ) ...................................... 8650 *
% zéna Gabi kedvence A

tejfolt, sajtot, kukoricat, csemegeuborkat és sonkat
pulykamellbe téltjik, bundézzuk '
% zona kijevi toltott csirkemell
fliszeres vajat és sajtot csirkemellbe tltiink, bundazzuk
% zbna vaslapon sult, filézett, pacolt csirkecomb
% zdna parizsi pulykamell reszelt sajttal

ULt
Szarnyas valogatas 2 személy részére (*1, 3, 7 =) @Efu"_) ........................ 8650 *

% adag roston csirkemell
% zdna nachosos bundéban siilt csirkemell falatok
% zona aszalt szilvas csirkemell
camembert sajtot és aszalt szilvat csirkemellbe téltjiik, bundazzuk
% zéna pulykamell bolognai raguval toltve
bolognai ragut és sajtot pulykamellbe géngyéljik, bundazzuk

“Hasparti” tal 2 személy' A R R PR e P R gt e HT o o e S I T 9950 *

% 2 db harcsafilé rantva
% zbna rantott sajt

R

% zéna pulykamell bolognai raguval toltve
bolognai ragut és sajtot pulykamellbe géngyéljiik, bundazzuk
% zOna sajtos sonkas toltott szelet
flistolt tarjat és sajtot sertéskarajba téltjik, bundazzuk
% zbna "Fust6lg6 puskacsé”
fustolt sajtot, pritamin paprikat csirkemellbe téltjiik, baconbe géngydljiik, siitjlik

Roston tal 3 személy részére (*1,7,12) ... 13650 *

% adag roston csirkemell
» adag vaslapon silt csirkecomb
% adag ,flstolg6 puskacsé”
flistolt sajtot, pritamin paprikat csirkemellbe téltjiik, baconbe géngydljiik, stitjiik
% adag ciganypecsenye
vaslapon slilt sertéstarja fokhagymaval és siilt kakastaréj szalonnaval

o

Vegetarianus tal 2 személy részére (*1,3,7,12) ........ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiia 7200 *
% adag Camembert sajt rantva
% zbna rantott sajt

% zdna rantott gomba

» zOna rantott karfiol

Haltal 2 személy részére (*1,3,4,7,12)... @E::UJU“") ......................................... 8850 *

% 2 db harcsafilé rantva
% 2 db harcsafilé rostlapon sitve
% 2 db harcsafilé nachosos bundaba forgatva

7

» 2 db filézett ponty rantva

%

% zona halteperté hagymakarikaval

Araink a kéret rét nem tartalmazzak, kivéve ahol ezt jeleztiik. F D

A *-gal jelolt ételeinkbdl kis adag nem rendelheté. Vendéglé U Alapitva 1981
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KORETEK AR

Vegyes koret (parolt rizs - siilt BUrgonya) ..............c.c.oiiiiiiiiiiiiiii i 950
L ST (BT gE . gl e o e e e R R SN SRR e (L 950
LT Ao L O [TV H et o r i o MR s e e RO e e 1200
Petrezselymes burgonya (*7,12) ... 950
P LG O B R B o ot i s i s s o s ot e ey o s R St S Lot 3 1050
BUrgOoY Akl OROUT 8 OB, i1 Trsy . o s o s s ai b - s ot v e et e e i 950
i E AT Ty T B s 181 e (o LT Qi b i e G S s e SR s o LS S O S L WO e 1150
ROl H2E o it s s W s e A e i T 950
Rz D e e e e L e e e 950
o Nk o s e MR e Ry it Tl M NG T A e = 1300
Vajon parolt vegyes zoldkdret (*7,12) ... ..950
St zoldstgel o T e e e e e 1750
KaproS IhtOre S GalusSka Bl 3 7710 —n s v, . oor s s e s oA s s e et s 2 1300
B R O OV QS 2 - s et S ot 0o g s S e A o i R e e At 950
S g e o T e et s e R R S B e e e 850
Parolt lilakaposzta (_@) ......................................................................... 750

SALATAK

Kaposztasalatla . i o it e i o s s P O SRR ST e S 1250 *
Tejfolés uborkasalata (*7)..................ooooii e i et 1400 *
ParadiCsomSalata i i v o e s e e st R e B 1350 *
Vitamin salata kdposzta, uborka, paradicsom, lilahagyma ....................ccocevviiini.n.. 1450 *
Hazi vegyes salata (*12) csemege uborka, almapaprika, sérgarépa, kdposzta............... 1350 *
KOVASZOS U OFKE 1 1 o i e A ol A o e e = 1350 *
Almapaprika (*12) enyhén csipds ................. s e R e e T T ot 1350 *
Friss vegyes salata balzsamecettel vagy oliva olajjal is kérhet§ ................... S 1450 *
(e liaTs B 1k o o e e o e R e A S, S b e o e o 2300 *
uborka, paradicsom, paprika, krémfehér sajt, olajbogyd, olivaolaj
Coleslaw salata (*3,7, 10, 12) QHJ_) .............................................................. 1250 *

majonézes kaposztasalata, sargarépaval és véréshagymaval

G

M® Araink a kbret drét nem tartalmazzak, kivéve ahol ezt jeleztiik.

Vendéglé ©ad Alapitva 1981 A *-gal jelolt ételeinkbdl kis adag nem rendelhet.




ONTETEK, MARTOGATOSOK AR

BT R AL L g e o o i e g e i e W S (e = et e = 800 *
Tejszines erdei gombamartas (*7) éuj}_) ................................................... 1350 *
Jalapenos martogatoés (*7,12) ...................... RS Py PRI - o S ET N e o 700 *
Joghurtos 6ntet (*7/)\@(}) ........................................................................ 550 *
Csipés ontet (*12) QJ’(J_) o e e e T T Rt e s e 550 *
BBQ szdsz (*3,9, 10, 12) (_9.1_) ...................... gt A s s 550-*
Keteh D (2 e e e e e s b v s e 550 *
PR S A I T e e e e e 550 *
Afonyalekvér(*12) ................................................................................. 550 *
BarnamMar S S O O s o P G e A i e g e 550 *

DESSZERTEK

Aranygaluska vanilia ontettel (*1,3,7,8 12) 25dkg.........c.ccoviiiiiiiiiiii 1450
Somléi galuska ahogy mi szeretjiik (*1,3,7,8,12)20 dkg ..........c.ccoviiiiiiiiiiinnn. 1450
Brownie (*1,3,7,12) 12 dkg, 6 dkg vanilia fagylalttal és karamell éntettel ...................... 1450
Csokoladés szuflé malnas toltelékkel (*1,3,6,7,8 12) erdei gyiimélcsmartassal ........... 1500
Gesztenyepiiré tejszinhabbal (*5,6, 12) 13 dkg, névényi tejszinhabbal..................... 1350
Tarégomboéc cukros tejfollel (*1,3,7) 1db.........oooooii 950
Diokrémes palacsinta csokoladéontettel (*1,3,7,812) 1db.................coooiiiiin. 1050
Meggyes palacsinta csokoladéontettel (*1,3,7,12) 1db...........ccoooiiiiiiiiii.l, 1050
Tarés palacsinta vaniliadntettel (*1,3,7,12) 1db..............ooooii i, 1050
Mogyorokrémes palacsinta (*1,3,6,7,812) 1db.............ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiian, 750
Eperlekvaros palacsinta (*1,3,7,12) 1db ...t 550
Baracklekvaros palacsinta (*1,3,7,12) 1db..........ccooiiiiiiii i 550
Kakads-palacsinta (28 37 Pab it i it s e o e e AP e e 0 550

' G
Araink a kéret rét nem tartalmazzak, kivéve ahol ezt jeleztiik. F p

A *-gal jelolt ételeinkbdl kis adag nem rendelheté. Vendeg,lou Alapitva 1981




AZ ALABBI ETELEINK, AZ ALABBI FORMABAN 1S RENDELHETOK

AJANLATUNK GYEREKEKNEK - CSEMETE ELEDEL AR -

“Valami” KORET NELKUL (*1,3,7, 11, 12) szezdmmagos csirkemell.............................. 1900 *

~Nem kell” KORET NELKUL, KETCHUP NELKUL (*1,3,7,9, 12) csirke nuggets.................. 1450 *

“Nem vagyok éhes"” KORET NELKUL (*1,3,7,12) réntott Sajt...............ccovvevenennannnn. 1550 *

HALETELEK

Harcsafilé nachosba forgatva KORET, ONTET NELKUL (*1,3,4,7,12) 24 dkg............... 3650 *

Harcsapaprikas KOREENELKULA(* 1 4 12)= . o s i i s o i o g i 4050

Filézett ponty hallé BELSOSEG NELKUL (*4,12) 15 dkg pontyfilé .....................cou... 4200

R e i e e g R S e o o o Sl B e St 1800 *

KESZETEL

MarhaperkG I EKOREENEL KU - e i s b e e v s 4100 *

BAROMFIBOL KESZULT ETELEK

Konfitalt kacsacomb, barnamartassal KORET NELKUL (*1,3,6,9, 10) SR e 3250 *

"Flistolg6 puskacsS"” KORET NELKUL (*7,12) ....ouvini e 4600
fustolt sajtot, pritamin paprikat csirkemellbe téltjiik, baconbe géngydljiik, siitjik

Falusi gazdagon tolt6tt pulykamell KORET NELKUL (*12).........ooiiiviiiiiiin 4450 *

csipbs kolbaszt, lilahagymat, tv paprikat, erés paprikat, paradicsomot
és piritott bacont pulykamellbe t6ltjlik, vaslapon siitjiik.

SERTESBOL KESZULT ETELEK

Csében siilt sertéssziiz erdei gombamartassal KORET NELKUL (*1,7,12)............... 5550 *
vaslapon siilt sziizérmékre erdei gombamartast, sajtot halmozunk és csében stitjiik
BBQ oldalas KORET, SALATA NELKUL (*3,7,9,10,12)........ e P A T 4400 *

D)
Qpsp
P1A,S® Araink a kéret drt nem tartalmazzak, kivéve ahol ezt jeleztiik.

Vendéglé \ad Alapitva 1981 A *-gal jelolt ételeinkbdl kis adag nem rendelheté.




AZ ETELEK OSSZETETELEN NEM ALL MODUNKBAN VALTOZTATNI.
AZ ALABBI ALAPANYAGOKAT, KIEGESZITOKET KULON TUDOD RENDELNI

LEVESBETETEK

CSIgatE S 2 e o T o i ot s Tt Do s a7t T b N T SRl i 250 *
ol am e e T e T s e o Tt e e R e s T S 0 250 *
Majgomboc 1db (*1,3,912). ..o e L Lt M R 650 *
TQrégombéc (o35 P e o B g Wl e o P Rl i A o Lt 600 *
HalbelsOse G504 Pl o rmmat o k. i ris v it s e 5 s < Era s o i 650 *
DESSZERTHEZ:

Vaniia fagylal T aminbo el T4 56,817 - rioies convs s i e s e T a2 450 *
N AN O O S o s T e AP e S i, et i e 400 *
SO RO AN T e o e i ot ot RN N e e 400 *
U O S B B T i v e S il ol o o e o s i s i KDt T AR i 300 *
LT Al o e e e ol o At B e e s e i P U SO ol s B PR 3 s iy el 400 *
Ures e - s A B e e e N s 250 *
PO 2N OO S A (X i s ar s oot i s s L S ey s e e 50 *
PLUSZBA KERHETO FELTETEK

R e e T e o et s gl i S N e e o 150 *
ReSZBIE g 7 T e e e D o e R e 600 *
Eros Pista HazhoF szalias 030ten [ T2l secis vt et s Cani et e At el ey i 250 *
Eros paprika hazhoz szallitds eSeIEN - vm tr sttt o ot et s Bos s ittt i T 250 *
Kenyér 1 szelet, hdzhoz szallitds @Setén (*1) ..........c.eoiuiiiieiiiis it eieeaees 100 *
RantotthagymakariKas-db Al = ari . v vt s ot e et s 600 *
PHItOS T szalet {513 6, Tl atlar T e ot s T e e 100 *
S O B O T et i o o v T e s P A S e et et 850 *
StltkaRastare| SZalonar sy =i s i s et e et S P 850 *
i TeTeT TH 6 U H e Sk At e S At o ML S e e X s e 1600 *
RO O A DB e s ettt = Fotmie o1 o N e et e s PR e N g s 250 *
RO - e i TS i M e e gl b IR oo i) 150 *

Araink a kéret rét nem tartalmazzak, kivéve ahol ezt jeleztiik.
A *-gal jelolt ételeinkbdl kis adag nem rendelheté.
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UDITO ITALOK, ASVANYVIZEK, ENERGIAITALOK AR

Coca cola szénsavas termékek ............................. 0:25] St et g o 700
cola, cola zero, fanta, tonic, gyémbér, sprite zero
T e [ (et S e o e i v e S 28 Tt st e 750
alma, 6szibarack, kérte, anandsz, eper, narancs
FUZEReA barack CItIOM . sttt s s it v el 025 i, 650
Naturaqua asvanyviz szénsavas, szénsavmentes ............. 3B G oo e b 600
Naturaqua asvanyviz szénsavas, szénsavmentes............. 2 e A o T 1050
Red bull energiaital .....................................L Q2B et e 950
o511 VP et e B L L e e S e el [ 100
Frissenfacsartnarancslé ...................................... A . M 450
EIM OB = e e s T e GOERE TS Tt 1100
Méhes-mézes szOrpok.................ccoooiiiiiiiiii, R R W e LR 350

bodzavirag, malna, granatalma, mangd, meggy

Mixer szorpok trépusi, zéldalma, lime ......................... o i e e R S 350

CSAPOLT SOROK

B eI RRIEROTSOF s . (7 oot Dt T o it Bt D5 i S e e 1290
TN [ A s el s F | e e A B A St eSS O3 = s e 775
DAl KOS O s e T s S e e 0515t e Rt 1290
Dl PO AT i i i n et e g DA il S e T s T 645
Lindemans kriek (belga meggysér) pohér..................... o e e S 1100

PALACKOZOTT SOROK

SOproni=+: s v T et R R i Sl O e > 800
Stella- ARDIs s Tl i AR s e L oy e e 950
BNl s e . e e e SN e e 950
Bernard Barna - s e i T (TEs e e 1250.
Erdingerhefebtza .............................. i DS a e e 1550
Erdinger hefe buza alkoholmentes ....... T e e O i SRR 1250
Erdinger lemon alkoholmentes ................................ QI it A e 1150
Clausthaler alkoholmentes ..............................c....... (85 o e ot e L= 850
Clausthaler lemon alkoholmentes ............................ O3 e e e P 900

Y88
FACOR
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FEHER BOROK 0,75 L/OVEG 1DL
Balatonboglari Muskotaly ............... BRee T o SR i SOOI K e 400
Balatonboglari Olaszrizling ............ STRIAZ oo s oot o ity 1o 300055 e 400
Gedeon Rajnai Rizling.................... Sz o s L A e 550
Nyakas Irsai OlivérTok ................... STAVAZE T T 4500 600
Szeleshat Olaszrizling .................... SEABAZ o et s - P Q2T D% = s 570
Grand Tokaj Sauvignon Blanc........... SZATRZ S o ot bt BI25 v 550
Kali Balazs Olaszrizling .................. T A e e 5SS =i 690
ROSE BOROK

Vylyan Villanyi Rosé ...................... S2ATAZ o s et 5400............... 720
Etyeki KdriaRosé .......................... SZHTAZ o e e g A 83807 S0 580
BolykiRoze = o ot o SZATAZ e s o e T 4125 i 550
VOROS BOROK

Balatonboglari Merlot ................... o e R e 3000~ 400
Takler Kékfrankos Szekszard............ o e 2 S o e AN25% e e 550
Heimann Merlot Szekszard.............. 2T Az e T T v ST 75 vy 770
GilinzerLezser............................... SBATAZ o Tl Pt A 4800 ................ 640
PEZSGOK

Torley CharmantDoux ................... BOEE 7 e P ikt 3200

Terley-Gala- . i o SZHAZS . i T e 3800

AstECiizane . i« e e (e i e = 6000

Kolyok pezsg6 ........................ alkoholmentes .................. 1600

TOrley & de i oo s alkoholmentes .................. 3200

VERMUTOK

MartinEBianco oo i = 2 el n St T s ) e e 900
MastinEDey o s e i R e P N e S P 900
KOKTEL

Aperol Spritz ........... 1 dl aperol, 1 dl szdraz pezsg8, 1dlszéda .......................... 1650

Vendégls Ned Alapitva 1981



ROVID ITALOK 2¢L acl

Royalvodka ................................ BRI Ryt AR R A0 e 800
Balleys v e s et m I e, % M 550 Sl 1100
Bacardiwhite ............................... B LD Pt irs e o P 6005 T 1200
Ballantine’s .................................. G T MR T e 600~ =5 0 u 1200
M XA e e s i e g e L e 600 ST 1200
Gin beefeater ............................... A0%= = o i) 600 e 1200
KESERU LIKOROK
Unicams . i e i e e s e e A 600z 270 s 1200
Unicumbarista .............................. BEh i e T 600 .- 1200
Unicup¥szilva = - v, . e B5% e T 600 =z 1200
Jagermeister ... BB L T e 000 =5 1200
PANYOLAI PALINKAK
Elixir érlelt szatmari szilvapalinka ...... L R e i ot 9002 . ot 1800
Elixir érlelt szabolcsi almapalinka ...... 7 R PR 900= s=nr i 1800
Elixir kajszibarack-palinka ............... 0% e e S VA ey 1900
Elixir birsalmapalinka ..................... AO% s i A 29007 == 1800
Elixir malnapalinka ........................ A e i R A e Ak R e 1990
Irsai olivér szél6palinka ................... R T e 908 = 1800
Szatmari szilvapalinka .................... 52% st i s s e 1990
Kajszibarack-palinka ...................... 52 ity i e 905 1990 .
Aranyalma-palinka dj}) .................. 38%.- .......................... 900 1800
Z _ :
Mézes baracklikér.......................... BO% i o T o g A 1450
Rubin meggypalinka ...................... B8 i e 00 1800
Zoldidighker i w0 30% -\t R 80" 1700

Y8
FASOR
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KAVE FAJTAK - TERMOTERULET PORKOLESI MOD

Napfény - semiramis keverék
Bécsi melange - semiramis keverék

T TR 4 o [ o0 s oo et el oV CoE e I e ey = S e bécsi
R R A e e e s e T e e francia
S N e e e R o N = oo st ol olasz
Columbia decaff - koffeinmentes ............................... . francia

KULONLEGES SEMIRAMIS KAVEK AR

T e A s ybine T A O ¢ e St L 650
o e e e R T SRR T T et e O e 650
DDl S eSS O s v e T e L A s i A e T e T e s 1300
e T T 00 e e A o S Ty eI T 750
(€21 = e e o e i e A s s e I e S | e 1050
(&2 A S (o o T (o e e e St et e e A S e 950
ESP e S  BGE MIa O i st et St s s s e A i s Rt i ey B Do 700
OO SO O G v i i T i e e i s R A 550
T SR R e b e e o b e R e e e e SRR R 150
L T e R e A N i = S AN =S T e ST e Ty o 150
I S e B R N e B R T o S R S St AR T e e 100

TEAK

Fruitberry - erdei gylimolCs iz nr rin i v it e e e ittt 600
Red-jasmine lotus - vérés-jazmin ............................ ISR e 600
Black-earl grey - fekete-earlgray ... 600
Green-peppermint - zold-borsmenta ... 600
Green-lemon grass - 2Old=erOmfll v i s e 600
et ALLERGEN INFORMACIOK - --eerevvvrvmnceeemmmunnacniennnnnnnnnnnn. :

Az étlapon felsorolt ételek elnevezése mellett talilhatd szamok az allergiat és intoleranciat okozd anyagok ~
jelenlétére utalnak. Eteleink ezeket az anyagokat valtozo dsszetételben tartalmazhatjak. ;

5. Féldimogyoré

¢ 1.Glutén % 2. Rakfélék % 3.Tojas +* 4.Hal X2
% 6. Szbjabab s 7.Tej s 8. Diofélék % 9. Zeller % 10. Mustar

% 11.Szezdmmag  ** 12.Kén-dioxid <+ 13.Csillagfiit ~ +* 14. Puhatestiiek

Eteleink az Gsszetevoként jelzett allergének mellett, nyomokban tartalmazhatnak tovabbi allergéneket!
Amennyiben bévebb informacidra van sziiksége, kérem érdeklddjon a feIszoIga’IéknéI'

Vendeglou Alapitva 1981
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ﬂl’b HAZHOZ SZALLITAS NYITVATARTAS

S5 —wx +36204384444 Nyari nyitvatartas 04. 01.- 09. 30.
Hétf6-szombat 11:00-22:00

ETTEREM, ELVITEL, ASZTALFOGLALAS  Vasarnap 11:00-21:00

il +36 20 438 0010 Téli nyitvatartas  10.01.- 03.31.
Hétfé-csiitortok 11:00-21:00

6726 Szeged Bérkert u. 52. Péntek-szombat 11:00-22:00
www.fasorvendeglo.hu ¢ erdeklodes@fasorvendeglo.hu  Vasarnap 11:00-16:00

INFORMACIOK:

Ettermi fogyasztas és hazhoz szallitas esetén is érvényesek az alabbi lehetéségek:
% Araink forintban értendék és tartalmazzak az AFA-t.
% Elfogadunk készpénzen kiviil étkezési jegyet, Szép kartyat és bankkartyat.

% A kisebb adag ételek ara egységesen a normal adag aranak 75%-a.
Ahol erre nincs méd, azt csillaggal* jeleztiik az étlapon.

% Rendelést nyitvatartasi idé elétt fél 6raval tudjuk legkorabban fogadni.

% Utolsé ételrendelés, zaras elétt fél éraval.

% Az ételek 6sszetételén nem all médunkban valtoztatni.

% Csaladi, céges rendezvényekrél érdeklédj a felszolgaloknal.

% Helyben fogyasztas esetén a bizonylat végésszege 10% szervizdijat tartalmaz.

% Kérjiik vedd figyelembe, hogy ételeink elkészitési ideje tobbnyire 10-45 perc, azonban
ez valtozhat, esetenként akar a 45 percet is meghaladhatja, az ételek jellegének, illetve az
étterem forgalmanak, a konyha és a felszolgalé személyzet terheltségének fiiggvényében!

% Nem jelzett késés esetén az asztalfoglalast 20 percig tudjuk fenntartani.
Hazhozszallitasi informaciok:

% Eteleinket egész Csongrad megyében kiszéllitjuk.

% Szallitasi alapdij: 690 Ft, Csomagolas: 150-400 Ft

% Hazhoz szallitasi idé atlagosan 1 dra.

% Amennyiben idépontra rendelsz, igyeksziink pontosan érkezni,
atlagosan plusz-minusz 15 perces hataridével szamoli.

Az étlap tartalma visszavonasig érvényes.

Ugyvezet6 igazgaté: Répas Norbert
Konyhafénék: Juhasz Erik
Ertékesitési vezetd: Vaské Tamds

Az arvaltozas jogat fenntartjuk.
Az esetlegesen el6fordulé nyomdai hibakért felel6sséget nem vallalunk. 2025. marcius




EGY ELET MUNKAJA

A Fasor mai formajat a 90-es évek kézepén kap-
ta. 1981-ben, az induldskor, még csak a koézépsé
terem és egy pici, sz6l6lugassal fedett terasz volt.
Mara mar 3 teremmel és két terasszal fogadjuk ven-
dégeinket.

Az elmult 45 év elégedett séhajai, vidam kacajai,
joizli csettintései, a jokedv, a vidamsag és a hagyo-
manyos ételek szeretete ezernyi hasonlé termet is
betéltene.

Blszke vagyok mindarra, amit vendégeinknek, a
szegedieknek, a tavolrél ide latogatdknak a csala-
dunknak és a munkatarsaimnak jelent ma a Fasor.
Sok barét Gszinte tiszta szandéka, szakértelme segi-
tett az elmult kozel 6t évtizedben. Az elindulast Zsu-
zsi n6vérem konyvelSi tanacsai, a fejlédést hatalmas
teremtd vagy és egy csipetnyi szerencse is segitette.
'81-ben arverésen szereztilk meg és kezdtiik el a Fa-
sor-kalandot, mely Icuval a parommal hamar az éle-
tlink, a munkank és a szerelmiink lett. © mar sajnos
nem lehet k6z6ttiink, de gyermekeink tovabb viszik
a szellemiségét. Nagyszer(i szakacsaink - koztuk
Zsuzsi n6verem unokaja - pedig azokat az izeket,
amik évtizedek 6ta nem valtoztak. Szivmelengetd
emlék, hogy Icu szlilei és édesanyam, a '80-as évek-
ben nyugdijasként is naponta dolgoztak a vendég-
I6ben. Anyésom a konyhan szakacskodott, apésom
j6 gazda gondossagaval felligyelt, mig édesanyam
kezei kozil a tiszta vasalt abroszok kertiltek ki. Halas
szivvel emlékszem réjuk is.

Talan akkor lehet autentikus a vendéglé, ha az ala-
pitéja minden részét ismeri, csinalta, formalta, majd
igyekezett j6 kezekbe adva figyelni, segiteni és évni
a fejlédést.

A Fasor ma nem lehetne ilyen gyermekeim és kol-
légaim o6nzetlen munkaja nélkil. Csaladi étterem
vagyunk, sét az egész kollektiva egy nagy csalad.
Azonos céllal, szandékkal, elszantsaggal. A sze-
mélyzet tilnyomo része évtizede ersiti a ven-
déglét. Biszkeségem, hogy szakmajuk legjavat

testesitik meg, és naprél-napra képviselik alapitdi .

szandékomat.

Emlékszem, amikor kemény munkabdl, faradt mun-
kasok, az elveszett energiat pétlandd jartak hoz-
zank, néha messzebbrdl is. A Fasorbdl senki nem
ment el éhesen és talan ugy sem, hogy nem izlett
volna az étel. A vendéglatdasom a munkaalapu, a ké-
zimunkat és szaktudast igénylé fogasok magyaros,
véltozatos, ugyanakkor hagyomanyos, laktatd és
hazias ételekre épll, ezért hallatszik sokszor, hogy
»---igen, a nagyi is igy csinalta, vagy jé apam, hogy

szerette ezt, vagy gyerekkoromban keresztapam,
Jézsi bacsi, vagy a tanar dr bogracsozaskor...” Bol-
dogga tesz, ha benéz egy-egy régi ismerés, egy
csaladi vagy barati tarsasag. Jar hozzank elismert
sportold, szinész, humorista, de az sem ritka, hogy
kulfoldrél hazaldtogatva tér vissza hozzank egy régi
vendég - nemrég épp egy Nobel dijas tudés -, hogy
felelevenitse a 10-20 éves csodds emlékeket, ize-
ket, élményeket. Az izlel6bimboék bekapcsoljak a
régi idék mozijat, és az ismert izek romantikus es-
téket, igaz baratokat és emlékezetes egyiitt toltott
id6ket idéznek, visszarepitve az idében egy szebb,
masabb vagy ifjabb vilagba, és e csodas utazas
mindaddig tart, mig meg nem érkezik a finalé, a pa-
ratlan Semiramis kavé. llyenkor megpihenve, jéllak-
va, az élmény mosolyaval az arcukon nyugtazzak:
vannak dolgok, amik allandéak maradnak e rohané
valtozé vilagban.

Nem tudunk hibatlanok lenni, de igyeksziink a leg-
jobbat nydjtani. A ritka alkalom, ha elvétiink valamit,
csodas lehetéség, hogy jova tegyiik és szolgaltat-
hassuk, amire naponta késztiliink.

Azért dolgozunk, hogy vendégeink szamara az
ételkindlat, a baratsagos kiszolgalas, az otthonos
hangulat olyan élmény lehessen, amit j6 felidézni
vagy Ujra élni. Ma mar a gyermekeim viselik a ven-
déglé gondjat. A munka nehezét mar 6k és a kol-
légaik intézik. Az élvezet viszont az enyém:

Elnézni a vidam tarsasagokat, a mosolygé arcokat,
ifjd parok talan az elsé kéz6s vacsordjat, ahogy az
ételeinkbe f6z6tt szeretet, a vendéglatas alazataval
szépitett kiszolgalas vagy egy-egy nagyszerd desz-
szert simogatja a lelkeket.

A legendasnak mondott pacalporkéltinkbsl mar
annyi fogyott az évtizedek alatt, hogy rekordot
donthetnénk, de abban is az a legjobb, amikor |a-
tom, hogy az utolsé csepp szaftot is kitorli a serc-
livel a vendég, ugyanolyan lelkesen, mint amikor
megkapta. Ugyanez torténik velem is. Nem lankad
a lelkesedés, a rajongasom az ilyen vendéglatas
irant.

Nem vagyok maér fiatal, de er6s bennem a szandék,
hogy ott legyek az 50 éves sziiletésnapunkon. Ha-
talmas esemény lesz. Remélem ott Ujra talalkozunk!

Répas Miklos
alapité

.
FACOR

2025. marcius
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TERMEINK

“NAGY"” TEREM
% Befogaddképesség: 50-55 f6
% Klimatizalt terem
% Nyaron elhdzhaté ablakkal félig nyitotta valik

% Nemdohanyzé terem

“KIS” TEREM
% Befogaddképesség: 25-30 fé
% Klimatizalt terem
% 3-4-6 személyes boxokban

< Nemdohanyzo terem
Y.

KAVEZO TEREM
% Befogaddképesség: 55 f6

» Klimatizalt terem

% Nemdohanyzé terem
% Vetitévaszon hasznalhato elére egyeztetés esetén
% Csak 40 f6 felett kérheté zart kérdire

TERASZ
% Befogaddképesség: 55-60 f6
% Elhuzhaté pergola teté
% Idény jellegd
% Asztalfoglalas max 20 féig
% Részben dohanyzé
% Kutyabarat

KERT, DOBOGO
% Befogaddképesség: 20-25 f6
% Napernyével fedett
% Nem foglalhaté
% Dohanyzé
% Idény jellegli, esé esetén nem lizemel

% Kutyabarat

INFORMACIOK:
A vendéglében talalhaté pelenkazé, mozgassériilt WC.

3D Akadalymentesitett a bejarat.
G

F q Kisgyermekek szamara etetészék kérheté.
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